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Produktbezeichnung

Product name

Amarettini (Geback mit 13% Aprikosenkernen)

Amarettini (biscuits with apricot kernels 13%)

Legalbezeichnung

Legal name

Gebéack mit Aprikosenkernen

Biscuits with apricot kernels

Ref. Rezept Ref. recipe
9AMARO09 9AMARO09

Beschreibung Description

Kekstropfen (mit klassischer runder Form), die durch GielRen des Teigs auf eine | Biscuit drops obtained by dripping the mixture on a steel ribbon which goes into
Stahlband und anschlieRendes Backen erzeugt werden. the oven.
Zutaten Ingredients
Zucker Sugar
Weizenmehl Wheat flour
Aprikosenkerne (13%)(Schwefeldioxid) Apricot kernels (13%) (sulphur dioxide)

Hiihnereieiweil Egg white

Milcheiweil3 Milk proteins

Backtriebmittel (E500, E503) Raising agents (E500, E503)

Aroma Flavouring

Organoleptische Eigenschaften

Organoleptic characteristics

Farbe Amberfarbe Colour Amber-coloured

Geruch Aprikosenkerne Smell Apricot kernels

Geschmack Typisch Amaretto Taste Typical of amaretto
Physikalische Abmessungsmerkmale Physical dimensional characteristics

Lange (mm) 19- 26 Lenght (mm) 19- 26

Breite (mm) Width (mm)

Hohe (mm) Height (mm)

Gewicht/Stiick (g) 1,0-2,0 Weight/each (g) 1,02,0

Die verwendeten Verpackungen sind fiir die Aufnahme von Lebensmitteln geeignet und
entsprechen dem geltenden Recht (DM 21.03.73 nachtragliche Anderungen und
Ergénzungen, EU-Verordnung 2023/2006/EG Reg. 1935/2004/CE, Reg. 2023/2006/CE,
Reg. 10/2011/CE, Reg. 1245/2020/CE

The packages used are suitable to contain foodstuffs and fulfil to the current law (DM
21.03.73 subsequent amendments and additions, EU Regulation 2023/2006/EC Reg.
1935/2004/CE, Reg. 2023/2006/CE, Reg. 10/2011/CE, Reg. 1245/2020/CE

Konservierungsart Preservation
Bedi Das Produkt muss an einem kiihlen und p i The product must be preserved in a cool and
edingungen trockenen Ort aufbewahrt werden reservation dry place
Mindesthaltbarkeit (Monate) 24 (12 das Halbfertigprodukt ) APT (months) 24 (12 the semi-finished product)

Zusatzstoffe

Additives

Entspricht dem Ministerialerlass Nr. 209 vom 27.02.96 zur Umsetzung der EWG-
Richtlinien 94/34, 94/35, 94/36, 95/2 und 95/31, Reinheitsanforderungen gemaf
Ministerialerlass Nr. 356 vom 04.08.97, zur Umsetzung der EWG-Richtlinie 96/77
vom 02.12.96; der Verordnung (EG) Nr. 1331/2008 vom 16. Dezember 2008; der
Verordnung (EG) Nr. 1332/2008 vom 16. Dezember 2008; der Verordnung (EG)
Nr. 1333/2008 vom 16. Dezember 2008; der Verordnung (EG) Nr. 1334/2008 vom
16. Dezember 2008 und nachfolgenden Aktualisierungen und Integrationen.

Conform to Ministerial Decree N. 209 of 27.02.96 which incorporates the EEC
Directives 94/34, 94/35, 94/36, 95/2 and 9/531, the purity requirements provided
of the M.D. N. 356 of 04.08.97 transposing Directive 96/77 EEC of 12.2.96;
Regulation (EC) N. 1331/2008 of 16 December 2008; Regulation (EC) N.
1332/2008 of 16 December 2008; Regulation (EC) N. 1333/2008 of 16 December
2008; Regulation (EC) N. 1334/2008 of 16 December 2008 and subsequent
amendments and additions.

Pestizide

Pesticides

In Ubereinstimmung mit dem Ministerialerlass 27/08/2004 und nachfolgenden
Anderungen und Ergénzungen. Verordnung (EC)396/2005. Verordnung (EG) Nr.
149/2008 und nachfolgende Aktualisierungen und Erganzungen.

Conform to Ministerial Decree 27/08/2004 and subsequent amendments and
additions. Regulation (EC) 396/2005. regulation (EC) N. 149/2008 and
subsequent amendments and additions

Mykotoxine

Mycotoxines

Reg. 2023/915 und nachfolgende Aktualisierungen und Erganzungen.

Reg. 2023/915 and subsequent amendments and additions.
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Schwermetalle Heavy Metals
Reg. 2023/915 und nachfolgende Aktualisierungen und Erganzungen. Reg. 2023/915 and subsequent amendments and additions.
OGM GMO
Unsere Lieferanten garantieren, dass die verwendeten Rohstoffe keine genetisch Our suppliers guaranteed us that raw materials are not genetically modified.
veranderten Organismen enthalten. The product:
Das Produkt: - is not subject to labelling as EU regulations 1829/2003 and 1830/2003 on GMO
- unterliegt nicht der Kennzeichnungspflicht der Verordn.1829/2003 und 1830/2003 - is not produced with GMO processing aids
- wird nicht durch den Einsatz von gentechnisch veranderten Zusatzstoffen gewonnen - is not derived from genetically modified plants
- stammt nicht von GVO-Pflanzen
Das Produkt ist fiir Vegetarier geeignet, aber nicht fir Diabetiker und Veganer The product is suitable for vegetarian diet and not for diabetic, vegan, Halal and Kosher
sowie nicht fiir Halal- oder Koscher-Diéten. diets
Produkt Kreuzkontamination
Allergene Allergens
Y N Y N
Erdniisse Peanuts and peanut products X X
Soja und Sojaerzeugnisse Soya beans and soya bean product thereof X X
Schalenfriichte Nuts and product thereof X X
Glutenhaltige Getreide und Erzeugnisse Cereals containing gluten and product thereof X X
Milch und Milcherzeugnisse Cow’s milks and dairy products X X
Eier und Eierzeugnisse Egg and egg products X X
Sulfite SO2 > 10ppm Sulfites SO2 > 10ppm X X
Krebstiere und Krebstiererzeugnisse Crustacean and crustacean products X X
Fische und Fischerzeugnisse Fish and fish products X
Sesam und Sesamerzeugnisse Sesame seeds and sesame products X
Sellerie und Sellerieerzeugnisse Celery and celery products X X
Senfund Senferzeugnisse Mustard and mustard products X X
Lupinen und Lupinenerzeugnisse Lupines and lupines products X X
Weichtiere und Weichtiererzeugnisse Clam and clam products X X
Néhrwerte Nutritional values u.m.
Energie Energy kcal/kJ/100g 416/1758
Feuchtigkeit Moisture % <30
Fett Fat % 6,2
Geséttigte Fettsauren Saturated fatty acids % 05
Kohlenhydraten Total carbohydrates % 82,4
Zucker Sugar % 65,0
Ballaststoffe Fibre % 22
Eiweil3 Protein % 6,5
Asche Ash % 0,7
Na Na % 0,100
Salz Salt % 0,25
Mikrobiologische Merkmale Microbiologycal characteristics u.m.
Aerobe Keimzahl Aerobic Plate Count cfulg < 10000
Coliforme Bakterien Coliforms cfulg <10
Enterobakterien Enterobacter cfulg <10
Hefen und Schimmelpilze Yeast and moulds cfulg <100
Koagulase-positive Staphylokokken Staph. coag. Pos. cfu/25g abwesend
Salmonellen Salmonella spp. cfu/25g abwesend
Dolciaria Gadeschi S.p.A.
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