Hengstenberg GmbH & Co. KG Seite
e Produktspezifikation Datum
Quart Produkt Verpackung V.Art V.Bereich Stand vom
4252100000 Cornichons klassisch 370 mL GL DAX 003 03.04.2024
Kopfdaten
Produktgruppe D40 GURKEN
Kostform vegan
Nutriscore B
EAN/GTIN 40081434 1GL = 1GL HK
4008100242524 1 UEK = 1 UEK HE
Sensorik

Sens. Sollvorgaben:

* VERPACKUNG **++++*

* AUSSEHEN *hkkkkkkkk

* G ERUCH *hkkkhkkkkkkk

* GESCHMAGCK *++++

* KONSISTENZ **++*+

AQ Bezeichnung

2000 Fullmenge (technisch)

richtige Komposition der Verpackung, korrekte Etikettierung,
richtige Codierung, sauber, guter Gebindezustand

* PACKAGE *kkkkkkkkk

accurate composition of package, accurate labelling and coding,
clean, accurate condition of container

einheitlich gruin, keine abweichenden Formen, packungsgemale
Sortierung, moéglichst ohne Stiele und Bruch- bzw. FraRstellen,
hohle Gurken, innen braun-verfarbte Gurken, Beschadigungen >0,5
cm2, gelb-braune Oxidationsflachen;

Aufguss: klar

Spiegelgewurz: Dill, Senfkérner

* APPEARANCE *hkkkkkkkkk

homogenously green, no misshaped gherkins. sorting according to
package, if possiible without stems and broken parts, no bitten
parts, no hollow or inside brown gherkins, no damaged parts >0,5
cm2, no yellow or brown coloured oxidized parts

brine: clear

visible spices: dill, mustard seeds

deutliche Dillwirzung, harmonisch, ohne Fremdgeruch
* ODOUR *hkkkkkkkkk
clear dill taste, harmonic, without off-flavour

kraftige, frische Dillnote, harmonisch in Sdure, Salz und Zucker,
ohne Fremdgeschmack (z.B. bitter, usw.)

* FLAVOUR *kkkkkkkkk

intensive, clear dill taste, harmonic in acidity, salt and sugar,
without off-taste (e.g bitter etc.)

knackig, fest im Biss, nicht roh
* CONSISTENCY / TEXTURE *****x***
crispy, firm bite, not raw

2002 Fullmenge (deklariert)

Analytik
Phys Dim Sollwert Toleranz
-mm 0,000 + 0,000
- 5,000
g 330,000 + 99999,000

- 19,000
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2050 Abtropfgewicht (technisch g 190,000 + 99999,000

) - 25,000

2052 Abtropfgewicht (deklarier g 190,000 + 99999,000

t) - 25,000

3090 Max. Einzelstiickgewicht g 14,000 + 99999,000
- 99999,000

3800 Gesamtbild von Gurken Code 0,000 + 3,000
- 0,000

3810 beschadigte Gurken >1 cm? Stick-% 0,000 + 99999,000
- 0,000

3820 Bliten (bei Gurken) Stiick-% 0,000 + 99999,000
- 0,000

3830 faulige Gurken / gr. Faul Stick-% 0,000 + 0,000
stelle > 2 cm? - 0,000

3840 glatt abgebrochene GK 1-3 Stick-% 0,000 + 32,000
cm? - 0,000

3850 grosse Rostflecke / klein Stick-% 0,000 + 35,000
e Faulstelle - 0,000

3860 kleine Druckstelle,Schale Stick-% 0,000 + 99999,000
unbeschadigt - 0,000

3870 nicht verwertbare Gurken Stick-% 0,000 + 24,000
- 0,000

3880 stark aufgeplatze Gurken Stick-% 0,000 + 20,000
- 0,000

3890 stark zerfetzte Gurken > Stlck-% 0,000 + 20,000
3 cm? - 0,000

3900 Stiele >1cm Stiick-% 0,000 + 99999,000
- 0,000

3910 verschrumpelte Gurkenende Stick-% 0,000 + 99999,000
n - 0,000

3930 verwertbare Krippelgurken Stiick-% 0,000 + 99999,000
- 0,000

4120 Chlorid, als Kochsalz g/100ml 1,300 + 0,600
- 0,600

4300 Ges.saure, als ES(pH 8,2) g/100ml 0,900 + 0,400
- 0,400

5040 pH-Wert o. Einheit 3,900 + 0,600
- 0,500

5370 Refraktion 0. Einheit 6,700 + 3,500
- 3,500

5470 Stlckzahl Stlick 23,000 + 99999,000
- 12,000

5530 Lange cm 4,500 + 4,500
- 99999,000

5890 Salzfreie Refraktion 0. Einheit 5400 + 3,500
- 3,500

6000 Sicherheitsmass mm 4,000 + 6,000
- 3,000

6010 Offnungsdrehmoment Nm 4,000 + 99999,000

- 4,000
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Hinweise
ZUTATENLISTE Gurken, Branntweinessig, Zucker, Dill, Salz, Senfkérner,
Krauterextrakte, Gewurzextrakte
* INDICATION OF INGREDIENTS #*##*#*x
For USA only: gherkins, spirit vinegar, sugar, dill, salt,
mustard seeds, natural flavorsDie Zutatenliste der Spezifikation
ist immer auf aktuellem Produktionsstand, im Handel kénnen alte
und neue Etiketten im Umlauf sein. Rechtsverbindlich ist jeweils
die Angabe des Etiketts.
VERKEHRSBEZEICHNUNG Cornichons in wirzigem Aufguss
* PRODUCT DENOMINATIQN *xxxweks
For USA only: Cornichons
RECHT Das Produkt ist nicht kennzeichnungspflichtig im Sinne der
EG-Verordnung 1829 + 1830/2003.
* FOOD LAW dkkkkkkkkk
For the product, NO labelling-liabilty exists in terms of the
regulations (EC) No 1829/2003 and (EC) No 1830/2003.
LEGALLY BINDING IS EXCLUSIVELY THE GERMAN TEXT OF THIS
SPECIFICATION!
ROHWARE Keine Verwendung von genmanipulierten Organismen (GMO). Ganze,
gesunde und reife Pflanzen.
* GREENWARE *kkkkkkkkk
No use of genetically modified organisms (GMO). Whole, sound and
ripe plants.
MHD 36 Monate

* BEST BEFORE DATE ***xx*****
(time span: see German text)

LAGERBEDINGUNGEN

Kuhl, aber frostfrei, trocken, dunkel und sauber.

* STORAGE CONDITIONS *****
cool, however not frosty, dry, dark, clean

ENGLISH TRANSLATION

Produktspezifikation = product specification
Quart = number of product specification
Produkt = product

Verpackung = package

V.Art. = type of packing

Stand vom = release date



Hengstenberg GmbH & Co. KG Seite 5/12

e Produktspezifikation Datum  10.04.2024
Quart Produkt Verpackung V.Art V.Bereich Stand vom
4252100000 Cornichons klassisch 370 mL GL DAX 003 03.04.2024

Sensorik = Sensory properties

Verpackung = package
Aussehen = appearance
Geruch = odour

Geschmack = flavour
Konsistenz = consistency/texture

Analytik = chemical analysis

AQ = Number of analytical parameter
Bezeichnung = appellation

Sollwert = specified value

Toleranz = tolerance

2000 Fullmenge (technisch) = filling quantity (technological)
2002 Fullmenge (deklariert) = filling quantity (declared)
2050 Abtropfgewicht (technisch) = drained weight
(technological)

2052 Abtropfgewicht (deklariert) = drained weight (declared)
3090 Max. Einzelstiickgewicht = max weight of 1 piece
3800 Gesamtbild = optical appearance

3810 beschadigte Gurken >1 cm2 = damaged gherkins >1cm2
3820 Bliten = blossoms

3830faulige Gurken = rotten gherkin

3840 glatt abgebrochene Gurke = broken gherkin

3850 grosse Rostflecken = big rusty parts3860 kleine
Druckstelle = small crushed part

3870 nicht verwertbare Gurke = not usable gherkin

3880 stark aufgeplatzte Gurke = strongly cracked gherkin
3890 stark zerfetzte Gurke >3 cm2 = strongly bursted gherkin
>3 cm2

3900 Stiele >1 cm =stems> 1 cm

3910 verschrumpelte Gurke = shriveled gherkin

3930 verwertbare Krippelgurke = misshaped gherkin which can be
used

4120 Chlorid, als Kochsalz = chloride, as salt

4300 Ges.saure, als ES(pH 8,2) = total acid, calc. as acetic
acid (pH 8,2)

5040 pH-Wert = pH-value

5370 Refraktion = refraction

5470 Stiuckzahl = number of pieces

5530 Lange = length

5890 Salzfreie Refraktion = refraction reduced by salt

6000 Siocherheitsmass = security value for opening

6010 Offnungsdrehmoment =opening torque

6020 Vakuum = vacuum

Hinweise = instructions

Zutatenliste = indication of ingredients
Verkehrsbezeichnung = product denomination
Recht = food law

Rohware = green ware
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MHD = best before date (here time span)
Prufungshinweise = test directions

Mikrobiologische Daten = microbiological specification

8000 Koloniezahl (aerob) = bacterial total count (aerobic)
8010 Bacillus cereus = bacillus cereus

8020 Clostridien, sulfitreduzierend = clostridia, sulfite
reducing

8030 Coliforme = coliform bacteria

8060 Escherichia Coli = escherichia coli

8070 Hefen = yeasts

8120 Salmonellen = salmonellae

8130 Schimmelpilze = moulds

8140 Staphylokokken = staph

8150 Staphylokokken, koagulasepositiv = staph aureus

Anzahl/g = colony forming units (here per gram)

Allergene = allergens

translation: see ENGLISH ALLERGENS

Genetisch modifizierte Organismen = genetic modified organisms

(GMO)

translation: see also ENGLISH ALLERGENS

Nahr- und Brennwerte = nutrition values

Berechnung (Die Nahr- und Brennwerte beziehen sich auf den
essbaren Anteil) = calculation(the nutrition values are
calculated in consideration of the edible portion)

Abbreviation: (e.A.) essbarer Anteil = edible portion (e.p.)
Nahrwert-Kennzeichnung = declaration of nutrition values
Durchschnittlicher Brennwert je 100 g (bei flissigen Produkten je
100 mL) = average calorific value per 100 g (with liquid
products per 100 mL)

Energie = energy

7300 Fett (e.A.) = fat (e.p.)

7820 Gesatt. Fettsduren (e.A.) = fatty acids, saturated (e.p.)
7200 Kohlenhydrate, verwertbar (e.A.) = carbohydrates,
utilisable (e.p.)

7210 Zucker (G+F+S) (e.A.) = sugars
(glucose+fructose+saccharose) (e.p.)

7220 Starke (e.A.) = starch (e.p.)

7510 Ballaststoffe (e.A.) = dietary fiber (e.p.)

7100 Eiweiss (e.A.) = protein (e.p.)

7620 Chlorid, als Kochsalz (e.A.) = chloride, as common salt
(e.p.)

7260 Org. Sauren, als ES (e.A.) = organic acids, calc. as
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acetic acid (e.p.)
7250 Ethylalkohol (e.A.) = ethyl alcohol (e.p.)
7240 Mehrwertige Alkohole (e.A.) = multivalent alcohols (e.A.)
7400 Stickstoff (e.A.)= nitrogen (e.p.)
7500 Trockensubstanz (e.A.) = dry matter (e.p.)
7600 Asche, Glihrickstand (e.A.) = ash content (e.p.)
7650 Natrium (e.A.) = sodium (e.p.)
SORTIERUNG 3/6 (100 %)
ENGLISH ALLERGENS Ubersetzung der Begriffe zu den Themen -Allergene- und -GMO- =

Translation of the terms for the topics -Allergens- and -GMO-.
Zutaten mit allergenem Potential = ingredients allergetic
potential

Zutaten gemaR Artikel 6 Abs. 10 der Etikettierungsrichtlinie,

d.h. einschlieBlich u.a. carry-over Zusatzstoffen ohne
technologische Wirkung, technologischer Hilfsstoffe,
Lésungsmitteln und Tragerstoffen fir Zusatzstoffe und Aromen und
-wie technologische Hilfsstoffe- verwendeter Zutaten
(-Nicht-Zusatzstoffe-) =

ingredients according to EU Directive -labelling- article 6
paragraph 2, including carry-over, auxiliary supplies, carriers

of additives and flavors

(+) Der genannte Stoff oder ein Folgeprodukt ist im Produkt als
Zutat enthalten = the product contains the named substance or a
derivative thereof

(-) Der genannte Stoff oder ein Folgeprodukt ist im Produkt

nicht als Zutat enthalten = the product does not contain the
named substance or a derivative thereof

Allergene = allergens

Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel)
= cereals containing gluten (wheat, rye, barley, oat, spelt)
Krebstiere = crustaceans

Eier = eggs

Fisch = fish

Erdniisse = peanuts

Soja = soybeans

Milch = milk

Schalenfrliichte (z.B. Mandel, Haselnuss, Walnuss, Pecannuss,

Paranuss, Pistazie, Macademianuss, Queenslandnuss) = nuts (e.g.

almond, hazelnut, walnut, pecannut, paranut, pistachio,
macademianut, queenslandnut)

Sellerie = celery

Senf = mustard

Sesamsamen = sesame seeds

Schwefeldioxid und Sulfite als SO2 >10mg/kg = SO2 and Sulfites
at concentrations > 10 mg/kg

Lupine = lupine

Weichtiere = molluscs

GMO-DekIaration
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Das Produkt darfnicht kennzeichnungspflichtig sein im Sinne der
EG-Verordnungen 1829 + 1830/2003. = This product must not be
labelled concerning to the EU-Directive 2001/18/EC.

ENGLISH LEG.1

For FDA-Registration USA: ACIDIFIED FOOD (pH-Value is below 4,6)

NUTRITION FACTS

For USA only:

Nutrition Facts

6 servings per container

Serving Size about 2 pieces (309)
Calories per serving 10 kcal

Amount per serving % Daily Value*
Total Fat Og 0%
Saturated Fat Og 0%

Trans Fat Og

Cholesterol Og 0%

Sodium 150mg 7%

Total Carbohydrate 2g 1%

Dietary Fiber Og 0%

Total Sugars 1g

Including 1g Added Sugars 2%

Protein Og

Vitamin D Omcg 0% # Calcium Omg 0% # Iron Omg 0% # Potassium
30mg 0%.

*The % Daily Value (DV) tells you how much a nutrient in a
serving of food contributes to a daily diet. 2,000 calories a day
is used for general nutrition advice.

letzte Anderung:
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Mikrobiologische Daten

Bezeichnung Phys Dim Sollwert Toleranz
Koloniezahl (aerob) Anzahl/g 0,000 9999,000
Bacillus cereus Anzahl/g 0,000 99,000
Coliforme Anzahl/g 0,000 99,000
Escherichia Coli Anzahl/g 0,000 99,000
Hefen Anzahl/g 0,000 99,000
Salmonellen Anz/25¢g 0,000 0,000
Schimmelpilze Anzahl/g 0,000 99,000

Staphylokokken, koagulase Anzahl/g 0,000 99,000
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Allergene Iaut VO (EU) Nr. 1169/2011

Bedeutung (signification): ( x) enthalten (contained)
g (sig
(- ) nicht enthalten (not contained)
(cc) Kreuzkontamination (cross-contamination)

Glutenhaltige Getreide u. -erzeugnisse -

Krebstiere u. -erzeugnisse -

Eier u. -erzeugnisse -

Fisch- u. -erzeugnisse -

Erdnlsse u. -erzeugnisse -

Soja- u. -erzeugnisse -

Milch u. -erzeugnisse einschl. Lactose -

Schalenfriichte (wie Nusse) u. -erzeug. -

Sellerie u. -erzeugnisse -

Senf und u. -erzeugnisse X

Sesamsamen und u. -erzeugnisse -

Schwefeldioxid u. Sulfite als SO2 >10mg/kg -

Lupine -

Weichtiere -

Die Gefahr von Kreuzkontaminationen ist Bestandteil der HACCP-Uberwachung.
Abweichungen von dieser Liste der Allergene sind unzuléssig. (Derivations from this list of allergens are not permitted).

Gentechnisch manipulierte Organismen (GMO)
Konventionelle Ware:
Das Produkt ist nicht kennzeichnungspflichtig im Sinne der EG-Verordnungen 1829 + 1830 / 2003.

Bio Ware:
Das Produkt entspricht hinsichtlich GMO den Anforderungen der EG-Oko-Verordnung.

Kostformen

Zutreffende Kostformen sind mit einem Kreuz markiert. (Appropriate diets are marked with a cross.)

vegan: X
vegetarisch: X
glutenfrei: X
lactosefrei: X
verantwortlich: BOSSE
glltig ab: 30.03.2020

Nutri-Score
Kennbuchstabe: B
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Nahr- und Brennwerte

Alle Angaben gelten fiir den essbaren Anteil. Die Werte beziehen sich auf 100 g oder 100 ml bei flissigen Produkten bzw. auf separat ausgewiesene
PortionsgréfRen. Die fett gedruckten Elemente sind Pflichtangaben.

AQ-Nr. Nahrstoff Gehalt Portion

g/100g(ml) 100 G

Energie 92 kJ/ 22 kcal 92 kJ/ 22 kcal
7300 Fett (e.A) 0,200 0,200
7820 davon gesitt. Fettsauren 0,090 0,090
7200 Kohlenhydrate, verwertbar (e.A.) 2,900 2,900
7210 davon Zucker (G+F+S) (e.A.) 2,800 2,800
7220  Starke (e.A.) 0,100 0,100
7510  Ballaststoffe (e.A.) 0,490 0,490
7100 Eiweiss (e.A)) 1,188 1,188
7620 Salz (e.A) 1,300 1,300
7260  Org. Sauren, als ES (e.A.) 0,890 0,890
7250  Ethylalkohol (e.A.) 0,000 0,000
7240  Mehrwertige Alkohole (e.A.) 0,000 0,000

Weitere Informationen (alle Angaben in g/100g bzw. g/100ml bei flissigen Produkten)

7400 Stickstoff (e.A.) 0,190
7500 Trockensubstanz (e.A.) 8,400
7600 Asche, Gluhrickstand (e.A.) 1,700

7650 Natrium (e.A.) 0,520



