Landmetzgerei Scheu & Weber

In der Braike 20

73277 Owen - Teck

Tel: 07021-950610 / Fax: 07021-9506133
Mail: info@scheu-weber.de

Produktspezifikation

Stand vom: 26.10.2021

Scheu +Weber

Landmetzgerei =

Artikel 110025
Schwabischer Wurstsalat 1259

Becher

EAN (Verpackung):
EAN (Verbrauchereinheit): 4260281980252

rechtliche Anforderungen:

Das Produkt entspricht den Anforderungen des deutschen
Lebensmittelrechtes, insbesondere der Fleischhygieneverordnung und
der Leitsatze fiur Fleisch und Fleischerzeugnisse in der jeweiligen
glltigen Fassung und wird unter Anwendung eines
HACCP-Konzeptes hergestellt

Deklarationsempfehlung:

Schwabischer Wurstsalat bestehend aus: Schinkenwurst (86%
Schweine- und Rindfleisch, Speck, Trinkwasser, Speisesalz, Gewlrze
(enthalt SENF), Dextrose, Stabilisator: Diphosphat,
Antioxidationsmittel: Ascorbinsaure, Geschmacksverstarker:
Mononatriumglutamat, Konservierungsstoff: Natriumnitrit,
Gewdlrzextrakte, Rauch)

und Schwartenmagen (24% Schweinefleisch, Speck, Trinkwasser,
Schwarte, Schweineblut, Speisesalz, Maltodextrin, Dextrose, Gewlrze
(enthalt SENF und SELLERIE), Geschmacksverstarker:
Mononatriumglutamat, Konservierungsstoff: Natriumnitrit, Aroma),
Essig (Branntweinessig, Weinessig, Farbstoff E150c,
Antioxidationsmittel: Kaliummetabisulfit), Gewilirze, SENF (Wasser,
SENFmehl, Branntweinessig, Salz, Gewirze, Gewurzextrakt), Rapsol
(enthalt Zitronensaure E330)

Nahrwertangaben

Nahrwertangaben (in g pro 100g):

Brennwert (kJ / kcal) 846 /202
Fett: 18,7
- davon gesattigte Fettsauren: 6,7
Kohlenhydrate: 1,6
- davon Zucker: 1,4
Eiweil: 7,0
Salz 1,62

Diese Werte sind Richtwerte. Da es sich um
Naturprodukte handelt, kénnen Schwankungen enstehen

Deklaration in der Speisekarte

mit Stabilisator

mit Antioxidationsmittel

mit Geschmacksverstarker
mit Konservierungsstoff
mit Farbstoff

Allergenkennzeichnung nach EU-Richtlinie

Sellerie, Senf,
und daraus hergestellte Erzeugnisse

Gentechnik - GVO

Dieses Produkt fallt nicht unter die Verordnung 1829/2003, da wir keine
gentechnisch veranderten Zutaten im Sinne der genannten Verordnung
verwenden.

Lagerbedingungen

Lagertemperatur: bei unter 7°C
Haltbarkeit: 8 Tage
Restlaufzeit: 7 Tage
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