KOCH's Torma Kift. / |. ker. 241 / 6100 Kiskunfélegyhaza / Ungarn / Tel: +36 76 559 400

Produktspezifikation

giiltig ab: 26.11.2021

Artikel: Koch's Meerrettich frisch gerieben

Kochs Art. Nr.: 361
Burgis Art. Nr.: | 300921

1. ALLGEMEINE ARTIKELINFORMATIONEN

Fullmenge
Mindesthaltbarkeit
Sonstige Bemerkung

500 g
4 Monate im Originalgebinde ab Herstellung
1,25 Liter Eimer, eckig, weild, PP; Deckel mit Ventil

2. DEKLARATION

Verkehrsbezeichnung gemaf LMIV
Vollstadndige Zutatenliste nach LMIV

Wertbestimmende Inhaltsstoffe in % QUID
Ursprungsland / Herkunftsland
Zolltarifnummer

EAN - EVE: 4059400005616

Meerrettich frisch gerieben

Meerrettich (95%), Rapsdl, Speisesalz, Sduerungsmittel:
Zitronensaure, Antioxidationsmittel: Natriummetabisulfit.
Meerrettich 95%

Ungarn
2005998099
EAN -VKE: 4059400075619

3. SENSORIK

Aussehen
Geruch
Geschmack
Konsistenz

elfenbeinfarbig bis hellgelb

kein Fremdgeruch, arttypisch nach Meerrettich, scharf
arteigen, scharf

feine Meerrettichraspeln

4. CHEMISCH-PHYSIKALISCHE WERTE

a) Durchschnittliche Nahrwerte pro 100 g
Brennwert in kJ / kcal
Fettin g

davon gesattigte Fettsauren in g
Kohlenhydrate in g

davon Zucker in g

Eiweill in g

Salzing

b) Analysenergebnisse
Kochsalz NaCl
Gesamtsaure

pH-Wert

Schwefeldioxid / SO2
Trockensubstanz

c) Mikrobiologische Werte
Gesamtkeimzahl
Enterobacteriaceae

E. coli

Hefen

Schimmel

Salmonellen

432 /103
3,0

0,3

12

8,0

3,0

0,50

05+04
1,0£0,4
3,7+0,2

max. 800 mg/kg
29% 4%

max. 500.000 KBE / g
<1000 KBE / g

<100 KBE /g

<1000 KBE / g
<5000 KBE / g
0in25¢g
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5. LAGER- UND TRANSPORTBEDINGUNGEN

Lager -Temperatur +2°C bis +8 °C
Transport -Temperatur +2°Cbis+6°C
Umfeld trocken
Weitere Aufbewahrungsinformationen Bitte kil (2°C — 8°C) aufbewahren!

6. LIEFEREINHEIT

Eimer / Karton 6
Karton / Lage 6
Lage / Palette 9
Karton / Palette 54
Palette Euro Palette
7. RECHTSGRUNDLAGEN
Die Ware entspricht uneingeschrankt den geltenden deutschen Ja X Nein []

lebensmittelrechtlichen Bestimmungen.

8. GENTECHNIK UND BESTRAHLUNG

Das Produkt wird bestrahlt oder besteht aus bestrahlten

Rohstoffen. Ja Nein [
Das Produkt enthalt GVOs und wurde mit Rohstoffen 0 Nein [
hergestellt, die GVOs enthalten. Ja en
Das Produkt ist bezlglich GVOs kennzeichnungspflichtig im n in X
Sinne der Verordnung 1829/2003/EG und 1830/2003/EG. Ja Nein

9. ANHANG
Anhang 1: Erklarung zu Allergenen Zutaten
Freigabe Name Datum Unterschrift
Qualitatssicherung | Alexandra Vago 26.11.2021 A.Vago

Palettenschema:

L]
Hin

L]

Seite 2 von 2




KOCH's Torma Kift. / |. ker. 241 / 6100 Kiskunfélegyhaza / Ungarn / Tel: +36 76 559 400

Produktspezifikation

giiltig ab: 26.11.2021

Artikel: Koch's Meerrettich frisch gerieben

Kochs Art. Nr.:

361

Burgis Art. Nr.:

300921

ANHANG 1: ERKLARUNG ZU ALLERGENEN ZUTATEN

Verwendung von Zutaten mit Allergenen Potenzial gemaR EU Einstufung 2000/13/EU

Nr. Ja Nein Inhaltsstoff
1. | Glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte Erzeugnisse | X
2. | Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse | X
3. | Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse O X
4. | Fisch und daraus hergestellte Erzeugnisse O X
5. Erdnisse und daraus hergestellte Erzeugnisse ] X
6. | Soja und daraus hergestellte Erzeugnisse | X
7. | Milch und daraus hergestellte Erzeugnisse (einschlieRlich Laktose) | X
8. | Schalenfriichte und daraus hergestellten Erzeugnisse ] X
9. | Sellerie und daraus hergestellten Erzeugnisse ] X
10. | Senf und draus hergestellten Erzeugnisse ] X
11. | Sesamsamen und daraus hergestellten Erzeugnisse (] X
Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als - A
12. 10 mg/kg oder 10 mg/l, als SOz angegeben. X O Natriummetabisulfit
13. | Lupine und Lupinenerzeugnisse O X
14. | Weichtiere und Weichtiererzeugnisse O X
Verwendung von Zutaten gemaR Alba Liste
Nr. Ja Nein Inhaltsstoff
1. | Kuhmilchprotein U X
2. |Lactose O] X
3. | Hihnerei | X
4. | Sojaprotein ] X
5. | Sojadl O X
6. | Gluten | X
7. | Weizen | X
8. |Roggen [l X
9. |Rind L] X
10. | Schwein | X
11. | Huhn | X
12. [Fisch L] X
13. | Schalen-Krebstiere | X
14. | Mais Ll X
15. | Kakao O X
16. | Hefe L] X
17. | Gemiise / Hiilsenfriichte ] X
18. | Niisse / Nussol | X
19. | Erdnuss, Erdnussol L] X
20. | Sesam, Sesamodl O (
21. | Glutamat | X
22. | Sulfit (E220-E228) X O Natriummetabisulfit
23. | Benzoesaure und PHB (E210-E219) ] X
24. | Azo-Farbstoffe | X
25. | Tartrazin (E102) O X
26. | zimt L] X
27. | Vanillin | X
28. | Koriander | X
29. | Umbellifereae O X
30. | Sonstiges ] X
Freigabe Name Datum Unterschrift

Qualitatssicherung | Alexandra Vago 26.11.2021

A.Vago




