
 

DATENBLATT
 

1. Produktinformation

Produktname:

Offizielle Produktbezeichnung:

Artikelnummer:

Erstellungsdatum:

2. Qualitätssystem

HALAL Ja

Kosher Ja

3. Produktzusammensetzung

4. Diät-Informationen / Geeignet für

Organische Ernährung Nein

Vegan Ja

Vegetarisch Ja

5. Zubereitungsmethode

Friteuse

6. Produkthandling

7. Haltbarkeit und Lagerungsbedingungen

Haltbarkeit ab Produktion 24 Monate

Lagerung: 

Vor dem Servieren auf saugfähigem Papier abtropfen lassen

Kartoffeln (95,5 %) , Sonnenblumenöl (4,5 %)

Farm Frites Pommes Frites 7 mm 5 x 2,5 kg

211.001

13.03.2025

Vorfrittierte, tiefgekühlte Kartoffel Pommes Frites 

Nach dem Autauen nicht wieder ein Einfrieren

Kleine Mengen des Produktes in heißem Fett bei 175°C für 

3,00 - 3,5 Minuten frittieren. Vor dem Servieren auf 

saugfähigem Papier abtropfen lassen.

-18°C für mehrer Monate, siehe Aufdruck.



 

8. Allergene

Erdnuss  und deren Produkte Nein Nein

Milch und Milchprodukte Nein Nein

Senf und dessen Produkte Nein Nein

Lupine und Produkte Nein Nein

Krebstiere  und Produkte Nein Nein

Fisch und dessen Produkte Nein Glutenhaltiges Getreide Nein

Sulfite (=>10mg/kg) Nein Nein

Laktose Nein Nein

Huhn Nein Nein

Koriander Nein Nein

Kakao Nein Nein

Karotten Nein Nein

Buchweizen Nein

9. Spezifikation unzubereitetes Produkt

Produktionsmethode

Schale Nein

Coating

Länge  MIN 5 %

Länge  MAX 15 %

Länge  MIN 55 %

Länge  MAX 65 %

Länge  MIN 2 %

Länge  MAX 3 %

Totale Defekte MAX 2 Stk./1.000 g

Totale Defekte MAX 30 Stk./1.000 g

Totale Defekte MAX 7 Stk./1.000 g

Splitter MAX 11 Stk./1.000 g

Schnittdefekte MAX 4 Stk./1.000 g

Verbrannte Stücke MAX 1 Stk./1.000 g

Zusammengefroren - 2 Stücke MAX 6 Stk./1.000 g

Güne Stücke MAX 1 %

Feuchtegehalt MAX 68 %

Feuchtegehalt MIN 70 %

Frittiermethode  

> 75 mm

> 50 mm

< 25 mm

> 6 mm < 12 mm

> 75 mm

> 50 mm

> 12 mm

> 3 mm < 6 mm

< 25 mm

Schwein

Vorfrittiert

Nicht gecoated

Frymaster

Sesamsaat und Produkte daraus

Muscheln und deren Produkte

Ei und Produkte

Glutamine (E620 - E625)

Hülsenfrüchte

Rindfleisch

Nüsse und Produkte

Sojabohnen und Produkte

Sellerie und Produkte

Mais



 

10. Spezifikation  zubereitetes Produkt

Agtron           Danach MIN 65 /750 g

Agtron                                                               Danach MAX 75 /750 g

USDA Danach MIN 0,5 /750 g

USDA Danach MAX 1,5 /750 g

Fehlfarben - Minor A MAX 10 /750 g

Fehlfarben - Minor B MAX 4 /750 g

Fehlfarben - Kritisch MAX 0,2 /750 g

Weiche Kanten MAX 6 /750 g

Total inkl. Marmorierung MAX 18 /750 g

11. Sensorische Informationen

Geschmack  

Geruch  

Äußere Textur  

Interne Textur  

Knusprigkeit in  Minuten 15 Stk/20Stk

Mehligkeit D/E Minuten 16 Stk/20Stk

Standzeit in Minuten 3 Min.

12. Nährwertangaben

Unzubereitetes Produkt

Brennwert (kj) 594 kj

Brennwert (kcal) 141 kcal

Fett (g) 3,6 g

              Gesättigte Fettsäuren (g) 0,4 g

Kohlenhydrate (g) 23 g

              davon Zucker < (g) 0 g

Eiweiß (g) 2,7 g

Balaststoffe 2,8 g

Salz (g) 0,07 g

13. Mikrobiologische Information

Methode

Gesamtkeimzahl  (Max) 10000 cfu/g ISO 4833

E.Coli (Max) 10 cfu/g ISO 16649-1

Coliform (Max) 100 cfu/g ISO 4832

Staphylococcus (Max) 100 cfu/g ISO 688-1

Listeria M. (Max) AFNOR BRD - 07/4-09/98a

Schimmel (Max) 500 cfu/g ISO21527-2

Hefe (Max) 500 cfu/g ISO21527-3

Abwesend in 25 g

Typischer Geschmack nach Kartoffeln

Leicht süsslicher Geruch

Leicht knusprig

Überwiegend mehlig



 
   

14. Primärverpackung

Material Nummer

Inhalt in g 2.500

Gewichtsanforderung E-mark

Maße Länge in mm 510

Breite in mm 298

Tiefe in mm 55

Nettogewicht in Kg 0,012

Bruttogewischt in Kg 2,512

Material Polyethylene (PE)

EAN Folie

Löcher im Material Ja

Anzahl der Farben 0

Schnell Öffnung Ja

15. Sekundärverpackung

Material Nummer

Inhalt  

Maße     Länge in mm 392

    Breite in mm 264

Höhe in mm 302

Nettogewicht in g 12,500

Bruttogewicht in g 12,886

Material

EAN Karton

Anzahl der Farben 2

Farbe des Tape

16. Paletten Information

Material Nummer
Anzahl der Lagen 6

Anzahl Karton per Lage 9
Anzahl der Kartons pro Palette 54
Nettogewicht 675 KG
Bruttogewicht 721,84 KG
Maximale Palettenhöhe in mm 2.110

Länge  in mm 1.200  
Breite in mm 800
Höhe in mm 1.957

Palettenart
Material
Foliert Ja
Lagenblätter Nein

8710679146795

71000094

60479401

8710679146788

5 x 2,500 g

Holz

Wellpappe, einfache Wand

80003001

Euro EPAL 1.200 x 500

Oben blau/weiss text FROZEN, unten 

Transparent



 

17. Kontaktinformationen

Firmenname Farm Frites International B.V.

Adresse Molendijk 108, NL- 3227 CD Oudenhoorn

Telefonnummer 0031 181 466 888

Webseite  www.farmfrites.com

Mailadresse info@farmfrites.com

17. Kontaktinformationen

Die Qualität unserer Produkte kann je nach Rohmaterial und Produktionsbedingungen 

variieren. Die Angaben in diesem Datenblatt geben eine Indikation der typischen Werte für 

dieses Produkt. Es können daher keinerlei Rechte aus den Angaben aus diesem Datenblatt 

abgeleitet werden. Farm Frites kann die Spezifikation ohne vorherige Ankündigung ändern.

mailto:info@farmfrites.com

