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1. Produktbeschreibung product description 

Produktname Product name: Raps-Kernöl BIO, kaltgepresst, mild gedämpft 
Rapeseed kernel oil organic, cold-pressed, mildly deodorized 

Verkehrsbezeichnung 
Trade name: 

BIO-Raps-Kernöl, kaltgepresst, mild gedämpft 
Organic rapeseed kernel oil, cold-pressed, mildly deodorized 

Artikelnummer Item No.: 13108X (Zahl X ist abhängig von der Gebindegröße X depends on the packing 

unit) 

Allgemeine Beschreibung 
General description: 

Kaltgepresstes, mild gedämpftes, pflanzliches Öl aus geschälter, reifer 
Rapssaat 
Cold-pressed, mildly deodorized vegetable oil from dehulled, ripe rapeseed 

Verarbeitung Processing: Mechanische Schälung der Saat, schonende, gekühlte Kaltpressung der 
gelben Kerne, Filtration, milde Dämpfung bei Temperaturen bis 180 °C; keine 
Verwendung von Lösungsmitteln, produziert nach VO (EG) 2018/848 
Mechanical peeling of the seed, gentle, cooled pressing of the yellow kernels, filtration; 
mild deodorization to max. 180°C, no use of solvents, produced acc. EC regulation 
2018/848 

Verwendungszweck Usage: Lebensmittel food 

Gebindegrößen Packing unit: Diverse various 

Chargenkennzeichnung Lot 

No. system: 
Y-12345 (Buchstabe Y ist abhängig von Gebindeart Y depends on the packing 

unit) 

 
2. Zutaten (Zutaten [%] in abnehmender Gewichtsreihenfolge inkl. Zusatzstoffen) 
   Ingredients (ingredients [%] in descending order of content incl. food additives) 

Zutat Ingredient Ursprung Made from Herkunft Origin 

Raps-Kernöl kbA 
Rapeseed kernel oil from controlled organic 

agriculture 

Rapssaat 
rapeseed 

(Brassica napus L.) 

Europäische Union 
European Union 

 

3. Mindesthaltbarkeit und Lagerempfehlung Shelf life and storage recommendation 

Mindesthaltbarkeit 
(nach Abfüllung) 
Shelf life (after filling): 

12 Monate 
12 months 

Mindestrestlaufzeit 
(nach Verlassen Lager TÖM) 
Minimum remaining life 
(after delivery): 

9 Monate 
9 months 

Lagerempfehlung Storage 

recommendation: 
Kühl (max. RT), dunkel, trocken 
cold (max. room temperature), dark, dry 

 

4. Physikalische und chemische Parameter Physical and chemical parameter * 

Peroxidzahl Peroxide value: max. 10 meq O2/kg 

Säurezahl Acid value: max. 4 mg KOH/g 

Dichte Density: 912-920 g/L 

 

5. Nährwertangaben (pro 100ml) Nutritional values (per 100ml) * 

Energie Energy: 
 

3382kJ 
823kcal [41%]** 

Kohlenhydrate 
carbohydrates: 

0g [0%]** 

Fett Fat: 
 Davon Thereof: 

91,4g [131%]** davon Zucker 
thereof sugar: 

0g [0%]** 

 gesättigte Fettsäuren saturates: 6,3g [32%]** Ballaststoffe 
Fibre: 

0g 

 einfach ungesättigte Fettsäuren   
  Monounsaturates: 

59,8g  Eiweiß Protein: 0g [0%]** 

 Davon Ölsäure (ω-9-Fettsäure)  

  Thereof oleic acid (ω-9-fatty acid): 
58,0g Salz Salt: 0,03g [0,5%]** 
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 mehrfach ungesättigte Fettsäuren   
  Polyunsaturates: 

25,3g  Vitamin E: 30mg [250%]*** 

 Davon Linolsäure (ω-6-Fettsäure)           
  Thereof linoleic acid (ω-6-fatty acid): 

17,3g Transfettsäuren 
Trans fatty acids: 

Max. 0,2g 

 Davon Linolensäure (ω-3-Fettsäure)   
  Thereof linolenic acid (ω-3-fatty acid): 

8,0g  Cholesterin 
Cholesterol: 

< 2mg 

** Prozentualer Anteil der Referenzmenge (RM) für einen durchschnittlichen Erwachsenen (8400kJ/2000kcal). 
** percentage of the reference intake of an average adult (8400kJ / 2000kcal). 

*** Prozentualer Anteil der empfohlenen Nährstoffbezugswerte (NRV). 
*** percentage of the recommended nutrient reference values (NRV). 

 

6. Sensorik sensory * 

Aussehen appearance: gelb-orange Flüssigkeit 
(kaltgepresste Öle können leichte Trübungen und Absetzungen 
aufweisen, die keinen Einfluss auf die Qualität haben) 
yellow-orange liquid 
(cold-pressed oils may show slight turbidity and sediments, which have no 
influence on quality) 

Geruch smell: neutral-arteigen, je nach Dämpfungsgrad 
neutral-characteristic, variable depending on degree of deodorization 

Geschmack taste: neutral-buttrig bis arteigen, je nach Dämpfungsgrad 
neutral-characteristic, slightly like butter, variable depending on degree of 
deodorization 

 
7. Allergen-Informationen (nach VO (EU) 1169/2011 incl. Ergänzungen) 
   Allergen information (acc. 1169/11/EC and amendments) 

Bezeichnung Description 
enthalten present/ 

nicht enthalten not 

present 
Bemerkung remarks 

Glutenhaltige Getreide/Erzeugnisse daraus** 
Cereals containing gluten and products thereof** 

nicht enthalten 
not present 

 

Krebstiere/Erzeugnisse daraus 
Crustaceans and products thereof 

nicht enthalten 
not present 

 

Eier/Erzeugnisse daraus 
Eggs and products thereof 

nicht enthalten 
not present 

 

Fisch/Erzeugnisse daraus** 
Fish and products thereof** 

nicht enthalten 
not present 

 

Erdnüsse/Erzeugnisse daraus 
Peanuts and products thereof 

nicht enthalten 
not present 

 

Soja/Erzeugnisse daraus** 
Soybeans and products thereof** 

nicht enthalten 
not present 

 

Milch/Erzeugnisse daraus (inkl. Lactose)** 
Milk and products thereof (incl. lactose)** 

nicht enthalten 
not present 

 

Schalenfrüchte/Erzeugnisse daraus** 
Nuts and products thereof** 

nicht enthalten 
not present 

 

Sellerie/Erzeugnisse daraus 
Celery and products thereof 

nicht enthalten 
not present 

 

Senf/Erzeugnisse daraus 
Mustard and products thereof 

nicht enthalten 
not present 

 

Sesamsamen/Erzeugnisse daraus 
Sesame seeds and products thereof 

nicht enthalten 
not present 

 

Schwefeldioxid und Sulfite ( >10 mg/kg) 
Sulphur dioxide and sulphites ( >10 mg/l) 

nicht enthalten 
not present 

 

Lupinen/Erzeugnisse daraus 
Lupin and products thereof 

nicht enthalten 
not present 

 

Weichtiere/Erzeugnisse daraus  
Molluscs and products thereof 

nicht enthalten 
not present 
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** detaillierte Informationen und Ausnahmen sind in den relevanten EU-Regelungen sowie in der LMIV 
aufgeführt 
** detailed information and exceptions are named in the relevant EC regulations 

 

8. GVO-Information GMO information 

Wir bestätigen, dass das o.g. Produkt gemäß Verordnung 1829/2003 und 1830/2003 nicht 
kennzeichnungspflichtig ist, da es keine Zutaten, Zusatzstoffe, Aromen oder technischen Hilfsstoffe enthält, die 
GVO sind, GVO enthalten oder aus GVO hergestellt wurden. Darüber hinausgehend wird das o. g. Produkt im 
Sinne des EG-Gentechnik-Durchführungsgesetzes (EGGenTDurchfG) „ohne Gentechnik“ hergestellt. Eine 
Deklaration mit „ohne Gentechnik“ kann als Produktkennzeichnung empfohlen werden. Falls Bestandteile aus 
gentechnischen Veränderungen unbeabsichtigt und in unvermeidbaren Spuren in das Produkt gelangen sollten, 
wird der festgelegte Schwellenwert von derzeit 0,1% nicht überschritten. 
We confirm that the above named product, in accordance with EU regulations 1829/2003 and 1830/2003, is not subject to a 
declaration obligation, as it does not contain ingredients, additives, flavours or technical auxiliary substances that are GMOs, 
contain GMOs or have been manufactured from GMOs. 
In addition the product is in compliance with the “EG-Gentechnik-Durchführungsgesetz”. In the event of components resulting 
from genetic modifications unintentionally and in unavoidable trace levels find their way into the product, the current threshold 
value of 0.1% will not be exceeded. 

 

9. Rechtliche Anforderungen Legal requirements 

Das Produkt entspricht den relevanten deutschen und EU-Rechtsvorschriften über Lebens- und Futtermittel in 
der jeweils geltenden Fassung. 
The product complies with all current and relevant German and EC statutory provisions concerning food and animal feed. 

* Da es sich um ein Naturprodukt handelt, unterliegen die Angaben natürlichen Schwankungen 

* The product is a natural product, therefore the information is subject to natural variations. 

 
 
 
Teutoburger Ölmühle GmbH 
Gutenbergstraße 16a, 49479 Ibbenbüren 
Fon +49 (0) 54 51/ 99 59 – 0 
E-Mail: info@teutoburger-oelmuehle.de 
www.teutoburger-oelmuehle.de 
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