Prifabbildung fiir GS1 DQX: 4045500025753 frischli Jubildumsdessert Typ Apfelkuchen mit Sahne 5 kg _

Fruchtdessert Typ Apfelkuchen mit Sahne

Pudding mit 15 % Fruchtzubereitung, 5,9 % Apfel, r Qd
warmebehandelt. rd&
Zutaten: Vollmilch, Zucker, 9 % Sahne, getrocknete M
Apfel, modifizierte Stérke, Wasser, Apfel, Saureregulator: l

Citronensaure, farbendes Lebensmittel: Konzentrat aus
Saflor; Verdickungsmittel: Agar-Agar, Guarkernmehl,
Pektin, Johannisbrotkernmehl; Festigungsmittel:
Calciumcitrate; Aroma.
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(Durchschnittliche Nahrwerte pro 100g: h
ENergie:......ocoovviiiiieiee 536 kJ /128 kcal
Fettr ..o ..50¢
davon gesattigte Fettsauren: .. ...339¢g
Kohlenhydrate: ............ccoooviiiiiiiiiis 189
davon ZUCKer:............cooovoiiiiiiiee e 16 g
EIWEIB: ... 259

éalz: ........................................................... 0,15 9)

4 HACCP- und Qualitatsgarantie: A

Diese Rezeptur wurde exklusiv fir die hohen An-
spriiche der professionellen Gastronomie und Gemein-
schaftsverpflegung entwickelt und von Kiichenmeistern

getestet. Durch seine spezielle Erhitzung ist das Pro-
dukt ungekihlt lagerbar und erfiillt in besonderem
MaBe die HACCP-Anforderungen nach héchster Pro-
duktsicherheit. Nach dem Offnen bei 2°C - 8°C lagern
und innerhalb von 2 — 3 Tagen verbrauchen.

\_ Dr. T. Winkelmann, Qualitdtssicherung frischli

OFT LKN‘Z’ER GUT 5 kg e

Bahndamm 4

TYP APFELKUCHEN EeRits
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