
Form FO-0003

Version 5

Produktname

Artikelnummer

Sachbezeichnung

Hersteller

Produktionsland

Hergestellt für

Kontakt Qualitätsmanagement

Aussehen

Farbe

Konsistenz

Geruch

Geschmack

Erbsenfasern

Rapsöl 

Salz

Erbsenprotein 33

Leichter Erbsengeschmack, leicht salzig 

Zubereitungshinweis

Mariniere oder würze das Produkt nach deinem Geschmack. Erhitze Pflanzenöl in einer Pfanne. 3-5 

Min. goldbraun anbraten. Kann ohne Kochen verzehrt werden.

Vitamin B12

Produkt 

Spezifikation

Allgemeine Informationen 

planted.chicken Natur

10001 (CU) / 10873 (TU)

Pflanzliches Lebensmittel aus Erbsenprotein

Zutaten Menge pro 100g

Wasser

Beige

Fest, geflügel-fleischähnlich

Neutral

Planted Foods AG, Kemptpark 32-34, 8310 Kemptthal

Schweiz

Planted Foods GmbH, Birkenstrasse 22, 10559 Berlin

quality@eatplanted.com

Sensorische Merkmale

Gerupfte, faserhaltige Stücke

mailto:quality@eatplanted.com
mailto:quality@eatplanted.com
mailto:quality@eatplanted.com
mailto:quality@eatplanted.com


Einheit

kJ

Kcal

g

g

g

g

g

g

g

μg

%

mg

%

*Die Nährwertangaben sind berechnet.

Ja Nein Ja Nein

Glutenhaltiges Getreide X X

Krebstiere X X

Eier X X

Fische X X

Erdnüsse X X

Sojabohnen X X X

Milch X X

Schalenfrüchte X X

Sellerie X X
Senf X X

Sesamsamen X X
Schwefeldioxid & Sulfite 

(>10mg/kg) X X

Lupinen X X

Weichtiere X X

Vegetarisch

Vegan

Lizenznummer V-Label

Koscher zertifiziert

Halal zertifiziert X

X

X

CH-0391-0001

X

Allergeninformation

Im Produkt enthalten Kann Spuren enthalten

Ernährungsinformation

Ja Nein

Prozent der Referenzmenge für die tägliche Zufuhr 40

Eisen 4.8

Prozent der Referenzmenge für die tägliche Zufuhr 34

Eiweiß 24

Salz 1.1

Vitamin B12 1.0

Kohlenhydrate 1.8

davon Zucker 0.2

Ballaststoffe 4.3

Energie
607

144

Fett 3.4

davon gesättigte Fettsäuren 0.6

Nährwertangaben *

Menge pro 100g



Mikroorganismus

Aerobe, mesophile Keimzahl 

Enterobacteriaceae

E. coli

Koagulase-positive Staphylokokken 

Bacillus cereus

Salmonella

Listeria monocytegens

Lagerbedingungen 

Haltbarkeit gekühlt

Datumsformat

Nettogewicht

Bruttogewicht

Verpackung

Verpackungsverfahren 

Abmessungen LxBxH 

EAN

Anzahl

Nettogewicht

Bruttogewicht

Verpackung

Abmessungen LxBxH 

EAN

Nettogewicht

Bruttogewicht

TUs pro Lage

Anzahl Lagen

Anzahl TUs total

Abmessungen LxBxH 

EAN

Tertiärverpackung (LU)

Einheit

440 Kg

11 -

Karton -

470 Kg

323x236x236 mm

7649994063009 -

-

5 -

55 -

120x80x126 cm

Sekundärverpackung (TU)

Einheit

4 CUs

8 Kg

8.406 Kg

Vakuum -

381x270x30 mm

7649994063238 -

Primärverpackung (CU)

Einheit

2 Kg

PA/PE -

Produkthandhabung

Tiefkühlprodukt, bei höchstens -18°C aufbewahren. Bei 7°C 

auftauen. Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren.

Geschlossener Beutel hat eine Haltbarkeit von 20 Tagen im 

aufgetauten Zustand, wenn bei höchstens 5°C gelagert.

TT.MM.JJJJ

Verpackungsinformationen

2.025 Kg

1'000 KBE/g

n.n -

100 KBE/g

5'000 KBE/g

100 KBE/g

1'000 KBE/g

Mikrobiologische Parameter

Grenzwert Einheit

1'000'000 KBE/g



Austellungsdatum: 30/08/2024

Rückverfolgbarkeit, Bestrahlung, GVO, Rechtliches 

Die Rückverfolgbarkeit ist mittels dem Lot Code gewährleistet.

Das Produkt und seine Zutaten wurden keiner ionisierenden Strahlung ausgesetzt. 

Das Produkt und die verwendeten Zutaten sind im Sinne der Verordnung über gentechnisch 

veränderte Lebensmittel nicht als GVO Erzeugnis zu deklarieren, da es nicht aus GVO 

besteht, nicht GVO enthält und nicht aus GVO hergestellt wurde. 

Das Produkt und die Verpackung entsprechen des geltenden schweizerischen

Lebensmittelgesetzes und der EG-Lebensmittel-Basisverordnung (VO (EG) 178/2002).

Dieses Dokument wurde elektronisch erstellt und ist daher ohne Unterschrift gültig.


