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Industrivej 36 - 4683 Rgnnede - DK
Tel: +45 56792222

www.oscar.dk - oscar@oscar.dk

Produktinformation

CHEF
CHEF Demi Glace 9,6 |
1x10 kg

Artikelnummer: 12510753
Zolltarifnr.: 21041000
Ursprungsland: Fl
Haltbarkeit: 365 Tage

Aufbewahrung zw. Min.: 5° C und Max.: 25° C

Einheit

EAN: 8445290095381
Nettogewicht: 10,000 kg
Bruttogewicht: 10,300 kg
Breite: 23,00 cm
Hohe: 27,00 cm
Lange: 19,00 cm
Verpackungsart: Bag in Box
Palette

Kolli pro Palettenschicht:
Kolli pro Palette:
Nahrwerte pro 100 g
Brennwert (kJ):
Brennwert (kcal):

Fett:

Davon ges. Fettsauren:

Zutaten

Rinderfond (hergestellt aus: Wasser, Rinderknochen*, Zwiebeln, Liebstdckel), Tomatenmark (zweifach konzentriert),

karamellisierter Zucker, Salz.
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Kolli

EAN: 08445290095381
Nettogewicht: 10,000 kg
Bruttogewicht: 10,300 kg
Breite: 23,00 cm
Hohe: 27,00 cm
Lange: 19,00 cm
Verpackungsart: Bag in Box

Einheiten pro Kolli:

Kohlenhydrate:
Davon Zuckerarten:
Ballastoffe:

Eiweiss:

Salz:

* Hergestellt aus 2.9 kg Rinderknochen pro 1 Liter Sauce.

Anwendung
Zubereitung:

innerhalb von 3 Tagen verbrauchen.

Verwendung:
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Diese Spezifikation wurde maschinell erstellt und ist ohne Unterschrift gliltig.
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PROFESSIONAL.

Bei Raumtemperatur lagern. Nach dem Offnen bei max. 5°C gekiihlt lagern und
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