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Produktabbildung

Artikelbezeichnung Profi-Binder 10kg DE

Produktbeschreibung Top Bindung – egal in welchem Zustand.

Kein Ausflocken, kein Verwässern. Der Nestlé Professional Profi
Binder ist extrem säurestabil und hält einiges aus. Ob Cook & Chill,
Sous-vide oder Bain-Marie – die Bindung steht. Transparent,
geschmacksneutral und extrem stabil, sehr ergiebig und für süße
sowie herzhafte Speisen geeignet – diese Eigenschaften machen
den Nestlé Professional Profi Binder zum idealen Werkzeug in der
Küche.

Ideal für alles, was Sie binden möchten. Egal ob zum Andicken von
Saucen für Gemüse- oder Fleischgerichte, Suppen, Dressings,
Grützen, Biskuit und Desserts.

Zutaten 100% Kartoffelstärke.

Allergene laut Rezeptur Bei diesem Produkt ist die Kenntlichmachung von Allergene in der
Gemeinschaftsverpflegung gemäß Artikel 44
Lebensmittelinformationsverordnung (EU) Nr. 1169/2011 nicht
erforderlich.

Zusatzstoffe Gemäß § 9 Abs. 6 ZZulVO nicht erforderlich

Maßgeblich sind die Angaben auf der Verpackung. Dies gilt
insbesondere für die Zutatenliste zur Berücksichtigung von
Unverträglichkeiten.

Einwaage Dosierungsempfehlung für 1 Liter: Suppen 10-20g, Saucen /
Saucenansätze 30-40, Grützen 30-40g.

Ergiebigkeit Ein 10 kg Sack reicht je nach Anwendung für 250 - 1000 Liter.

Zubereitung Flocken gleichmäßig in die heiße (nicht kochende) Flüssigkeit
einrühren und kochen bis sich die Flocken vollständig aufgelöst
haben (mindestens 5 Minuten).
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Nährwerte

Verpacktes Produkt (pro 100 g) Verzehrfertiges Produkt (pro 100 g)

Energie 1573kJ (371kcal) 1573kJ (371kcal)

Fett, davon <1,0g 1,0g

-gesättigte Fettsäuren 0,1g 0,1g

Kohlenhydrate, davon 89,4g 89,4g

-Zucker <0,1g <0,1g

Ballaststoffe, davon 1,0g 1,0g

Eiweiß 0,5g 0,5g

Salz 0,08g 0,08g

Nutrition Icons

Gebinde- und Logistikinformationen

Gebindegrößen GTIN Code (EAN) Gross Dimensions
(Maße - H x B x L):

Inhalt

Verkaufseinheit 7613036172547 150 x 580 x 390(MMT) 1 x 10 KG

Konsumenteneinheit 7613036172547 150 x 580 x 390(MMT) 10 KG

Verpackung

Verpackungsdaten 10 kg Sack

Mindeshaltbarkeits-Datum

Datum Siehe Verpackung

Lagerbedingungen

Aufbewahrungs- und/oder
Verwendungsbedingungen

Trocken lagern und vor Wärme schützen. (Nach dem Öffnen wieder
gut verschließen.)

Wir bestätigen hiermit, dass alle von der Nestlé Professional hergestellten Lebensmittel inkl. ihrer
Verpackungen den Vorschriften des Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuches vom 01.09.2005
i.d.g.F. sowie angeschlossenen Verordnungen und verwandten Gesetzen einschließlich der
relevanten EG-Verordnungen und in nationales Recht umgesetzten EG-Richtlinien entsprechen.
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