Artikel-Nr.:
Sortiment:
Sorte:

1. Produktbeschreibung

Verkehrsbezeichnung:
Verwendungszweck:

EG-Nummer:

Flllmenge:
MHD-Kennzeichnung:
Lagerbedingungen:

Deklaration:

YJauer

Produktspezifikation

9970000
Mov. Iced Coffee Espresso 1,5 % 220 ml/233 g
Espresso

Milchmischgetrank Kaffee, 1,5% Fett im Milchanteil, warmebehandelt.

Dieses Produkt ist fiir den menschlichen Verzehr geeignet und bedarf
keiner weiteren Zubereitung. Einschrankungen fir bestimmte
Personengruppen (z.B. Allergiker) sind moglich.

DE BY 13112 EU

220 ml
Tag/Monat/Jahr + BF + Uhrzeit + Kalendertag
8°C

76% fettarme Milch, 19% Kaffee (fllissiger Kaffee-Extrakt, Wasser), Zucker, Verdickungsmittel:

Carrageen.

2. Sensorische Merkmale

Aussehen / Farbe:
Konsistenz:
Geruch:
Geschmack:

3. Verpackung
Bechermaterial:
Deckel:

Version: 1.0

braun
trinkfahig, samig
Kaffee
Kaffee

PP
Alu beschichtet und bedruckt, Stiilpdeckel
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Produktspezifikation

9970000

Y3auer

Mov. Iced Coffee Espresso 1,5 % 220 ml/233 g

Espresso

4. Durchschnittliche Ndhrwertangaben

je 100 ml je Portion [%] RM je RM*
220 ml Portion

Brennwert 294 kJ 648 kJ

Brennwert 70 kcal 154 kcal 8% 2000 kcal
Fett 15¢g 3,3g 5% 70g
davon gesattigte 10¢g 2,2¢g 11% 20g
Fettsdauren

Kohlenhydrate 10,1¢g 22,2 ¢ 9% 260 g
davon Zucker 9,4¢g 20,7g 23 % N¢g
Eiweil 3,8¢g 8,4g 17% 50g
Salz 0,12 g 0,26 g 4% 6g
Koffein 58 mg 128 mg

*RM = Referenzmenge fiir einen durchschnittlichen Erwachsenen (8400 kJ/2000 kcal).
Die Werte unterliegen den (iblichen biologischen und produkttechnischen Schwankungen.

5. Mikrobiologische / Physikalische Parameter

Aerobe mesophile Keimzahl:

Enterobakterien:
E. coli:
Salmonellen:
Listerien:

Staphylococcus aureus:

Bacillus cereus:
Hefen / Schimmel:

pH-Wert:

Version: 1.0

<100 KbE/g

<10 KbE/g
<10 KbE/g
negativin25g
negativin25g
< 100 KbE/g
<10 KbE/g
<100 KbE/g

6,3-7,0
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YJauer

Produktspezifikation

Artikel-Nr.: 9970000
Sortiment: Mov. Iced Coffee Espresso 1,5 % 220 ml/233 g
Sorte: Espresso

6. Allergieausldsende Inhaltsstoffe
Verwendung von Zutaten mit allergenem Potential gem3R EU VO 1169/2011

Nein | Ja Spuren Angabe des Inhaltsstoffes

Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere/-erzeugnisse

Ei/-erzeugnisse

Fisch/-erzeugnisse

Erdniisse/-erzeugnisse

XXX |[X[X|X

Soja/-erzeugnisse

Milch/-erzeugnisse (einschlieRlich X fettarme Milch
Laktose)

Schalenfriichte (Nisse)

Sellerie/-erzeugnisse

Senf/-erzeugnisse

Sesamsamen/-erzeugnisse

XX | X |[X|[X

Schwefeldioxid, Sulfite >10 mg/kg als
SO2 angegeben

>

Lupinen/-erzeugnisse

Weichtiere/-erzeugnisse X

7. Lebensmittel- und Verpackungsmittelrechtliche Angaben

Dieses Produkt entspricht dem europdischen und deutschen Lebensmittelrecht in den geltenden
Fassungen.

Es enthalt keine Zutaten, die GVO enthalten, daraus bestehen oder durch GVO hergestellt werden.
Somit besteht keine Kennzeichnungspflicht gemaR den EU-Verordnungen 1829/2003 und 1830/2003.

Die gesetzlich festgelegten Richt- und Hochstwerte flir Kontaminanten, Schwermetalle, Riickstande
und Mykotoxine werden eingehalten.

Alle mit dem Produkt in Berlihrung kommenden Materialien (auch die Druckfarben) entsprechen den
aktuellen lebensmittel- und verpackungsmittelrechtlichen Anforderungen.

Dieses Dokument wurde elektronisch erstellt und ist ohne Unterschrift giltig.
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Privatmolkerei Bauer GmbH & Co. KG

Molkerei-Bauer-Stral3e 1-10
83512 Wasserburg am Inn

@ Jauer

Tel. 08071 109-0

Fax 08071 109-390

E-Mail vertrieb@bauer-natur.de
Artikelpass

Mov. Iced Coffee Espresso 1,5% 220ml

Artikel-Nr. mit Version |9970000
Sorte/Einzel-EAN Mov. Iced Coffee Espresso 220ml 4002334118846 10 (ST
Fett im Milchanteil in % 1,50

Inhalt je Becher 220 ml

Karton EAN 4002334099701
Berechnungseinheit Stick

Kartoninhalt 10

Kartons pro Palette 176

Lagen pro Palette 11

Kartons pro Lage 16

Palettenmal3e L/B/H in cm 120,000 / 80,000 / 165,000
Bruttogewicht Karton 2,530

Bechermaf3e L/B/H in mm

80,000 / 80,000 / 123,000

Kartonmaf3e L/B/H in cm

38,000 / 15,000 / 13,000

Temperaturvorgabe

<8°C

Restlaufzeit

19






